Rajcata od Razla jsou do 24 hodin od sklizné v prodejnach.

Nejchutnéjsi rajcata jsou ta cerstvé sklizena. A pravé takova uz pres rok na pulty Kauflandu

posild péstitel Lukas Razl pod znackou Nase rajce. ,Je skvélé, Ze Kaufland spolupracuje s lokalnimi
dodavateli, ktefi produkuji poctivou ¢eskou zeleninu. Diky tomu mohou mit zakaznici dnes utrZené
rajce v obchodé do 24 hodin,” uvedl Razl, jehoz dva skleniky v TuSimicich u Kadané zajistuji Grodu
nepretrzité. Navic jsou ekologické, protoze vyuzivaji odpadové teplo, destovou vodu a pFirodni
opylovani rostlin.

Péstitel Lukas Razl je jednim z pfikladl Gspésné spoluprace spolecnosti Kaufland s lokalnimi dodavateli.
Ceska kefickova rajéata jsou dodavana do prodejen Kaufland pod znackou Nase rajée. Tato rajéata jsou
péstovana ve skleniku v Poohfi. Prvnich 16 tisic sazenic zasadili v kadanském skleniku v fijnu 2019. Prvni
dodavka zralych rajcat do prodejen pfisla v pfedvanocnim case jesté téhoz roku. Sklenik je vybudovan tak,
aby odpovidal nejvyssim svétovym standarddm ekologického péstovani.

Pane Razle, jak tézké je vypéstovat dobré rajce?

Je to véda. Skleniky v Cesku nemaji velkou tradici. NeZ jsme zaéali, vyzadalo si to skuteéné hodné prace.
Trvalo to Sest let pfiprav, nez jsme si do toho troufli jit. Pro spravné péstovani je potfeba hlidat né&kolik
faktord. Napfiklad i barevnost svétel, kterd musi byt specialné nastavend, aby nejvice vyhovovala rostlinam.
Zarivky jsou zkonstruované tak, aby sazenicim doddavaly spravné svételné spektrum.”

Vyuzivate ekologicky sklenik. Jakym zplisobem v ném rajcata péstujete?

.PFi péstovani vyuzivame ve skleniku nejmodernéjsi technologie, které zqjistuji spravny pfisun zivin, idedalni
teplotu a pfirozené svétlo. Z nedaleké elektrarny bereme odpadni teplo na vytdpéni, topime tak cely rok,
zavlazujeme destovou vodou a rostliny opylovavaji Emelaci, ktefi ziji ve skleniku.”

Vase rajcata dostavaji pouze pFirodni Ziviny. Mohou byt oznaéena jako bio?

.PrestoZe jsme maximalné ekologic¢ti a pouZivime pouze organicka hnojiva, dle definice EU mit nalepku bio
nemohou. To by sazenice musely byt kofenéné v hliné."

Jak je ve sklenicich zajisténo opylovdni kvéta?

.Na to tady mame ¢meldky. | o né se stardme jako o své zaméstnance. Aktivita ¢meldkd se odviji od
denniho svétla. Kdyz je den, maji pocit, Ze je ¢as pracovat. Kazdy by si tak mozna fekl, Ze jim proto co nejvic
svitime, aby stale pracovali. Ale to by se bud unavili, nebo upracovali. Aby ¢meldaci zGstali v dobré kondici,
museji dostatecné spat. Idedlné dvandct hodin. Proto tu mame nastaveny specidlni systém. Po dvanacti
hodindch ¢meldkdm svétlo ztlumime, coz v nich vyvold pocit, Ze se stmivd, a oni vyrazi zpét do Emelind.
Tak zGstanou aktivni a opyluji viechny kvéty. Clovék musi Zit s pfirodou v miru a pratelstvi, zamyslet se

i nad tim nejmensim detailem, jako je spdnek ¢meldka.”

Za jak dlouho rajce vyroste a jak se pozné to dobré?



.V nasich sklenicich péstujeme velka kefikova rajcata a stifedné velka koktejlova rajCata. Z kazdé rostlinky
mdame Grodu pfiblizné za tfi mésice. Nejzasadnéjsi je zralost a Cerstvost. To ma vliv na chut a vini plodd.
Kvalita cerstvé utrZzenych raj¢at se neda s t&mi dovazenymi srovnavat. Napfiklad rajéata z Maroka putuji
do Ceska dva tisice kilometr(, trva to zhruba tyden. Aby dorazila neporusend, museji se utrhnout dfive, nez
uzraji a zméknou. U nas se trhaiji, az kdyz jsou zrald. Nejenze jsou Cervend, ale maji i Uplné jinou chut, vini
a zdaleka jiné nutri¢ni hodnoty.”

Je rozdil poznat i po tepelné apravé rajcat?

+Rozhodné&, uvedu pfiklad. Spousta ¢eskych domacnosti déla rajskou omacku z protlaku. Moje babicka ji
varila z domacich rajéat. Dala je do hrnce, pfidala k nim trosku vody, rozvafila je, rozmixovala a byla z toho
vynikajici rajska. To se prosté nedad srovnavat. Kdyz si udélate rajskou z nasich rajcat, je tak sladkd, Ze do
ni ani nemusite pfidavat cukr. Plati to vieobecné. Kdyz vafite z dobrych surovin, jsou ta jidla opravdu
vynikajici.”

Co doporucujete p¥i skladovani rajcat?

.V Cesku je bohuzel zazita jedna véc. Kdyz se koupi rajéata, daji se hned do lednicky. Jenze rajée neni

zvyklé na nizké teploty, takze kdyz ho date do lednicky, zabijete jeho chut a vlni. Rajce by nemélo byt

v teploté pod deset stupnd. Lidé je tam davaji, protoze maji pocit, ze jim rajcata jinak shniji. Ale kdyz je date
do tmavé mistnosti, vydrZi vam i mésic.”
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Ceska keFickova rajéata dodavéate do prodejen Kaufland po cely rok?

+Ano a nejzasadnéjsi véc celé spoluprace je, Zze kdyz dnes rajce utrhneme, zitra uz je na pultech prodejen
Kaufland. Na rozdil od rajéat z Nizozemska, Spanélska nebo Maroka, kde je mnohem delsi logisticky proces
a rajéata se museji sbirat nedozrald. Nedozralé plody sice do barvy dojdou, ale uz nemaiji chut, vani,

a hlavné nutri¢ni hodnotu.”

Pro Kaufland je cerstvost a kvalita produktt zcela zasadni. A pro dodavatele je diilezité partnerstuvi.
Co pro vas znamena spoluprdce s Kauflandem?

.Kaufland je pro nas dudlezity partner a jsme moc radi za tuto spolupraci. Pro zemédélce je zasadni
predvidatelnost a pro nds je nejddlezit&jsi pfedvidatelny partner. Kaufland je velka a stabilni spole¢nost
a my jsme schopni zgijistit dlouhodobé dodavky pro zakazniky. Tato spoluprace ném dava urcitou jistotu
pro nas dalsi vyvoj a moznost pldnovat rozsifovani produkce. Jsem rad, Ze Kaufland reaguje na zvysenou
poptavku po lokalnich produktech a sém vyhledava a oslovuje regiondlni producenty.”





