Sadaf Vysata navazal na rodinnou tradici.
Dnes je nejvétsim péstitelem jablek v Cechach.

Kdyz se dvacetilety Robert Vysata v roce 1993 ujal sadt v Tuchorazi, véfil mu méalokdo. Na pozemku
zruinovaném komunisty pravé zkrachoval jeho otec a on sam nemél s péstovanim jablek zadné
zkusenosti. ,Tehdy mi tata zavolal a Fekl, jestli to nechci koupit. K sadaFiné jsem jako Prazak upfimné
moc vztah nemél, ale sel jsem do toho,” vzpomina Vysata, ktery od té doby proménil stfedoceskou
obec v jablecné kralovstvi. Roéné se v ném urodi 14 tisic tun konzumnich jablek. Cela étvrtina miFi

na pulty prodejen Kauflandu, s nimz podnikatel spolupracuje témér dvacet let.

Pane Vysato, popiste vase zacatky v Tuchorazi. Je pravda, ze vase rodina v okoli provozovala
ovocnarstvi uz od 19. stoleti?

JJe to tak. Pdvodné jsme méli na namésti statek. Komunisti ho ale bohuzel zbofili a vystéhovali tatu

do Prahy. Celé to tu vykaceli a zGstalo z toho takové torzo, par starych stromU a strojd. Po revoluci nam cast
pozemk vratili a tata tady s dalsimi deviti spolecniky zacal podnikat. V podstaté vsak zkrachovali. Kdyz mé
pak oslovil, jestli to nechci zkusit, nevahal jsem. Na pocatku to bylo samoziejmé tézké, nemél jsem témér
Zadné penize. Prvni vysazené jabloné nam ke vSemu pfes noc sezraly srnky.”

A dnes jste nejvétsim producentem jablek v Cesku. Jak se vam to povedio?

.Musel jsem tomu hodné obétovat. A taky investovat. Nakoupit pldu, vybudovat opérné konstrukce,
poridit traktory, kterych tu je nyni 65. A hlavné vysadit nové stromy. Tri roky se o né musite starat, nez
za&nou plodit. Rekl bych, Ze jeden hektar pfedstavuje investici asi dva miliony korun. Sadafina je béh

na dlouhou trat, oviem mazu Fict, Ze to délame na svétové arovni. Cedi uz nemuseji kupovat prvotfidni
jablka z Itdlie, umime to u nas. Je ale pravdaq, Ze pravé v italském Bolzanu, které je Mekkou péstovani jablek,
jsem se to vsechno naucil a pak to aplikoval v Tuchorazi. Zpocatku jsem tady délal vie, co bylo potfeba.
Zacinal jsem na traktoru a jezdil s avii nalozenou jablky do skladu Kauflandu v Modleticich.”

Jak vlastné zacala spoluprace s Kauflandem?

LSpolupracujeme skoro od samého zac¢atku. Kaufland je ¢eskym dodavateldm hodné otevieny. Byl ochotny
s ndmi jako s nezndmou firmou zacit a myslim, Ze se to ob&ma stranam vyplatilo. Vzali jsme tu spolupraci
velmi seriézné a vie jsme velmi dobfe bez vyhrad plnili. Je skvélé, Ze si Kaufland vybird dodavatele, ktefi
jsou dobfi a spolehlivi. Plati u n&j princip, kdo ma kvalitni produkty, ten je dodava. Neexistuje tam néjaky
kamaradsoft, n&jaka zakulisni pravidla. Cenim si i toho, Ze ndm zadcali véfit také v mostu. Ten délame
pfiblizné osm let. V tom nédm Kaufland hodné& pomohl.”

Co vsechno v Tuchorazi péstujete?

Mame 216 hektarl sadl a dalsich 384 hektarl je pro polni vyrobu, tedy napfiklad pro obili, fepku

¢i slunecnice. 95 procent nasi Cinnosti je ale sadafina. Péstujeme jablka pod znackou Bohemia Apple,
pak délame vlastni most a med. Na zac¢atku jsme méli asi 15 odrld jablek, ale snazime se to zredukovat.
Soustfedime se na kvalitu. Hlavni odrlidou je Golden Delicious, kterd se stdle drZi i na Spici svétové
produkce. Druhé v pofadi je jablko Gala. To je viibec nejpopul@rnéjsi na celé planeté. Péstujeme také Red



Delicious, Idared, Granny Smith a nékolik dal$ich odrtd. Celkem rocné vypéstujeme 14 tisic tun konzumnich
jablek. Z toho §lo loni do Kauflandu 3,5 tisice tun. Celoroéné& zaméstnavame asi 90 lidi. K tomu na sady
brigadné jezdi 210 Cesacd.”

Kdyz jsme u toho cesani, za jak dlouho se dostane zralé jablko od utrzeni k zdkaznikovi?

.Klidné to mdze byt druhy den po sklizni. Ten proces je ale nasledujici: Jablka se ruéné ¢esou do mensich

vakd, ty se pak presypou do zelenych velkobeden, které posléze putuji na vlek na slozné misto a na velky
valnik. Pak se rozmisti do skladt. Kdyz je jejich Cas, jdou do tfidiciho stroje. Umyiji se v ném, kartacuii, susi,
pak je lesti kartace z konskych ohonl. Dbame na kazdy detail. Abychom se udrzovali stale na té spici,

je potfeba mit jablka v perfektnim stavu.”

Jak slozité je udrzet jabloné zdravé a zbavit je skidct?

,Od prvniho dne tady mame pana Sichu, kterého povazuiji za jednoho z nejlepsich ¢eskych agronomc.

A pak spoustu dalsich lidi, ktefi se o to starqji. Pofad probiha rozbor pady, listd i plodl, abychom védéli,
jestli nékde néco neschazi. Stromdm dopliujeme vie potfebné pres kapénkové zavlahy. Také osetfujeme
samotné listy. Zakladni oSetfeni je proti houbovym chorobdm, coz jsou takzvané funghi postfiky. To délame
predevsim proti strupovitosti jabloné. Pak se musi oSetfovat pfed savymi a Zravymi skadci. M@me tady Ctyfi
expertky, které celoro¢né po sadech chodi a nasledné pod mikroskopem zkoumaji, zda je vse v poradku.”

Muizete ¢tenafiim priblizit, jak maji jablka idedlné skladovat?

.Doporucuji je dat do lednice nebo nékam na chladnég, vihké, tmavé misto. Jablka by méla byt v chladu,
ale neméla by zmrznout. Kazdy den se z jablka odpafuje vlhkost, protoZze obsahuje 90 procent vody.”

Uvedl jste, Ze jste do sadti investoval vysoké prostfedky. Da se v tomhle odvétvi jesté néco vylepsit,
investovat do néceho specidlniho?

LPofidit ¢esaci stroj. V tuhle chvili bojuji dvé firmy o to, kterd ho vyvine dfive. Jedna je z Izraele a druha

z Kalifornie. To bude velky hit a jé to urcité hned koupim.”



